PROF|=[8/A\z{8

tu cuchillo merece respeto

- profboard &

' profboard.es




La SERIE PROFESIONAL

Esta tabla de cortar patentada le permite
trabajar de forma limpia, higiénica y
segura gracias a sus grandes pies de
goma atornillados en acero inoxidable en
la parte inferior. La tabla de cortar ya no
puede deslizarse. Asi que ya no
necesitas pafios para reforzar el tablero
como base. La tabla de cortar y los
soportes estan hechos de un plastico
patentado que puedes lavar en el
lavavajillas a 95 grados. La placa base
revolucionaria esta hecha de material de
alta calidad PEHD (polietileno). No se
hizo ningln compromiso con la calidad de
esta placa base. Otorgamos una garantia
de 3 afos en la placa base contra la
deformacion del material

Lo especial de esta tabla de cortar es el
ingenioso y patentado "Sistema de Click".
Las materias primas se cortan en los
soportes superiores, que se encajan
firmemente en la placa base. Hay 7
colores diferentes segun las directrices
APPCC. Esto tiene la ventaja de que se
puede utilizar un soporte diferente para
cada producto y, por lo tanto, los
diferentes gérmenes a través del
pescado, la carne
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0 las aves de corral ya no pueden
mezclarse entre si. Puede usar el negro
para varias presentaciones

Las laminas de corte son inodoras y
aptas para alimentos. Tus cuchillos no se
desafilaran. Por supuesto habra marcas
de corte en las laminas. Sin embargo,
esto no es un problema, porque son
reversible puedes darles la vuelta a las
laminas y seguir usandolas. En el trabajo
diario de cocina, las laminas tienen una
duracion de 8 - 10 semanas. En uso
doméstico normal incluso hasta 6 - 12
meses. Por razones de higiene y del
programa de autocontrol de su cocina, las
laminas deben reemplazarse
periédicamente. Las laminas de repuesto
se pueden pedir en cualquier momento a
un precio bajo.

Siempre tienes una tabla de cortar
higiénica y libre de gérmenes, también
para el deleite de todos los inspectores
de alimentos. Invierte en esta tabla de
cortar de alta calidad y acaba con el
tedioso y regular lijado. Tu Profboard
siempre esta limpio.




Sistema autocontrol APPCC

Las laminas de cortes de diferentes colores estan hechas de
un material PP especial (polipropileno). Se fabrican en 7
colores diferentes para poder utilizarlas segun el sistema
HACCP. Al cambiar las laminas, puedes procesar varios
productos crudos por separado y asi minimizar el riesgo de
salmonella y campylobacter. Las laminas se expanden por el
calor del lavavajillas, pero una vez que se han enfriado,
vuelven a su forma original y por lo tanto se pueden volver a
colocar perfectamente sobre la placa base. Las laminas se
pueden colocar en el lavavajillas. Tenga en cuenta que no se
deben colocar sartenes calientes sobre los soportes.

Disponible en 5 tamarios

40 x 60
30 x 50 32,5x53
30x40

28 x 28

El tamafo adecuado para cada necesidad. No solo
para cocinas profesionales pequefas y grandes, sino
también para hogares privados.

Vegano Frutas & Verduras

: - @ Y &t
@ @n R

Carne Presentaciones Pescado



La serie de |a coleccidn privada
para el hogar

Profboard para tu casa viene con 3 laminas en los colores
verde (para frutas y verduras)

rojo (para carne)

negro (porcién o presentacion) incluido.

Ademas, puedes ampliar tus laminas de cortes en 4
diferentes colores adicionales (amarillo para aves, azul para
pescado, blanco para productos lacteos, morado para cocina
vegana). ldénticos a los de la serie profesional y
simplemente hacer "clic" en la placa base.

El "Profboard Coleccion Privat" con su disefio moderno con
pies de goma en la parte inferior se ha desarrollado
especialmente para el hogar y equipado con un conducto de
jugo.

Disponibles en &4
tamanos




PROFBOARD KOMBI

La Serie PROFBOARD KOMBI con y sin ranura

para el jugo en una tabla. Disponibles en siete

colores y tres tamafos

Ya sea que necesite un conducto de jugo o no. La Serie Kombi de Profboard

tiene ambos, simplemente girar para que encajen. A través de un complejo proceso
de produccion.

La flexion o la deformacién ya no es posible. Aptas para el lavavajillas,

Cddigo de colores HACCP, agarre muy bien y antideslizante gracias a un

perfil de goma especial en ambos lados. Los perfiles de goma se pueden quitar si es
necesario para una limpieza a fondo en el lavavajillas.

40 x 60

H BB
30x40




TUS NECESIDADES SIEMPRE A LA MANO

soporte en Acero Inox.

En esta serie de acero inoxidable puedes guardar
tus laminas en los 6 compartimentos individuales.
El soporte de pared grande y el pequefio se fijan a
la pared con tornillos.

Soporte de pared pequeiio 49x29cm para tus
laminas de corte hasta 30x50cm

Soporte de pared grande 49x49cm para tus
laminas desde 32,5x53cm

Soporte de Mesa 49x29cm para tus laminas hasta
30x50cm
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La tabla de picar como accesorio, para la tabla
profesional Profboard, esta especialmente
disefiado para picar alimentos para cortar
elaborado con huesos, vegetales, hierbas, etc.
Reemplaza a cualquier otro tajo carnicero con este
soporte. La tabla de picar simplemente se coloca
en el Profboard. Se asienta de forma segura y no
vibra cuando cortas. La tabla de cortar también es
apta para alimentos y apto para lavavajillas.

soporte tabla de picar

La tabla para trinchar como complemento para la
tabla profesional Profboard, esta especialmente

| disefiado para tallar en caliente se han desarrollado

carnes, frutas, etc. Contiene

un bebedero para jugo y simplemente se coloca en
el Profboard metido. Es seguro y no se desliza.

La tabla para trinchar también es apta para
alimentos

y apto para lavavaijillas.




3 afios de Garantia

La garantia incluye la placa base y los elementos
de acero inoxidable. La garantia no se aplica a el
desgaste normal, marcas de corte en las [aminas y
la placa base.
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